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Kure pecené na pivu s maslem a bramborovymi

knedliky

Stavnaté celé kufe pe¢ené s lezdkem a méaslem, poddvané s bramborovymi knedliky a pivni $tavou.

Tento recept jsme vytvorili diive a jeho slevy uz skoncily. Ceny a dostupnost surovin nemusi odpovidat aktualni

nabidce. Aktudini recepty ze slev najdete na potravinka.cz/recepty.

#Hlavnijidlo #Obédy #Tradicni
Alergeny: lepek, mléko (orienta¢né podle surovin, vzdy zkontrolujte obal)

® Priprava 20 min - Vareni 90 min  Naroc¢né & 4 porce ¢ 720 kcal/porce

Na porci: O 48 g bilkovin ¥ 38 g sacharidd ¢ 40 g tukd

Suroviny

, Kure celé bez drobl - 1.45 kg
9 Potreba: 1,45 kg

Madeta JihoCeské maslo (82%) - 250.0 g
Potreba: 60 g

J.C. Horn Pepr ¢erny mlety - 45.0 g

Potreba: 1 Izicka

Bernard Sveétly lezak pivo - 5.0 |
Potreba: 300 ml

@©: Lagris Bramborové knedliky - 400.0 g
m Potreba: 400 g

Co jesté pridat

&® Solsanka Morska sl hrubozrnna - 1.0 kg
o, Potreba: 1,5 Izicky

%% Zon Voda neperliva 6x1,51 - 9.0 |
Potreba: 300 ml

& Stahnout aplikaci v App Store
Vytvoreno na potravinka.cz
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https://potravinka.cz
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
https://potravinka.cz/produkt/kure-cele-bez-drobu-1-45-kg-slesc1a
https://potravinka.cz/produkt/madeta-jihoceske-maslo-82-250-0-g-fc3n54f
https://potravinka.cz/produkt/j-c-horn-pepr-cerny-mlety-45-0-g-o0kn3qf
https://potravinka.cz/produkt/bernard-svetly-lezak-pivo-5-0-l-pg9r040
https://potravinka.cz/produkt/lagris-bramborove-knedliky-400-0-g-imo4l96
https://potravinka.cz/produkt/solsanka-morska-sul-hrubozrnna-1-0-kg-21m74aj
https://potravinka.cz/produkt/zon-voda-neperliva-6x1-5l-9-0-l-ght6jog
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
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Postup

Troubu predehrejte na 200 °C. Kure osuste, osolte a opeprete zvenku i uvnitr.
Maslo rozetrete po celém kureti, ¢ast vlozte pod klzi na prsa.

Kure polozte do pekace, podlijte pivem a stejnym mnozstvim vody.

PecCte 80 az 90 minut, béhem peceni kure nékolikrat polijte Stdvou z pekace.

Mezitim uvarte bramborové knedliky podle navodu na obalu a nakrdjejte je na platky.
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Kure rozporcujte a podavejte s knedliky a pivni Stavou z pekace.

Tip: Pro kfupaveéjsi kizi poslednich 10 minut zvyste teplotu na 220 °C a kure nepolévejte.

Otevri recept v telefonu
Naskenuj kéd a méj recept i seznam surovin po ruce, s cenami a moznosti pridat
vSe do kosiku.

& Stahnout aplikaci v App Store
Vytvoreno na potravinka.cz Strana 2z 2


https://potravinka.cz
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
https://potravinka.cz/recepty/kure-pecene-na-pivu-s-maslem-a-bramborovymi-knedliky
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