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Cocka na kyselo s uzenou krkovici a salamem

Sytéd ceska klasika s ¢oCkou, uzenym masem a saldmem, jednoduchd a vydatnda vecere.

Tento recept jsme vytvorili diive a jeho slevy uz skoncily. Ceny a dostupnost surovin nemusi odpovidat aktualni

nabidce. Aktudini recepty ze slev najdete na potravinka.cz/recepty.

#Veclere #Sytd #Klasika
® Priprava 15 min - Vareni 40 min  Ndro¢né & 4 porce & 520 kcal/porce

Na porci: O 32 g bilkovin ¥ 40 g sacharidd & 26 g tukd

Suroviny

B Cocka Gustito zelend - 5009
e. Potreba: 500 g

Uzené krkovice Reznik@v talif - 1kg
Potreba: 300 g

Saldm Vysocina Reznik@v talif - 7009
. Potfeba: 200 g

Co jesté pridat

(a\ Cibule kuchynska zluta - 1kg

Potreba: 1 ks

¢ aro Olej slunecCnicovy 1 |- 1|
Potreba: 2 Izice

SOLSAN morska stl s jédem 1 kg - 1 kg

Potreba: dle chuti

Benkor Pepr ¢erny mlety - 20 g
Potreba: dle chuti

_ Bobkovy list cely 5g - 5¢

Potreba: 2 ks

& Stahnout aplikaci v App Store
Vytvoreno na potravinka.cz

24,90 K¢
=

149,90 K¢
=

96,90 K¢
=

12,90 K¢
=

40,10 K¢
o]

28,90 K¢
e

24,90 K¢

Stranalz?2


https://potravinka.cz
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
https://potravinka.cz/produkt/cocka-gustito-zelena-500g-mtqt0lz
https://potravinka.cz/produkt/uzena-krkovice-reznikuv-talir-1kg-i51itw7
https://potravinka.cz/produkt/salam-vysocina-reznikuv-talir-700g-n8a7jdk
https://potravinka.cz/produkt/cibule-kuchynska-zluta-1kg-vk057g4
https://potravinka.cz/produkt/aro-olej-slunecnicovy-1-l-1-l-z07mtnt
https://potravinka.cz/produkt/solsan-morska-sul-s-jodem-1-kg-1-kg-4ri5qsn
https://potravinka.cz/produkt/benkor-pepr-cerny-mlety-20-g-nwf5d2l
https://potravinka.cz/produkt/bobkovy-list-cely-5g-5g-g32totx
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
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k! Potreba: 1 Izice
Dobra voda - 1.5| 11,90 K¢
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Postup
1 Cocku propladchnéte a namoc¢te na 15 minut do vody.
2 Krkovici a salam nakrajejte na kosticky.
3 Na oleji orestujte cibuli, pridejte krkovici a salam a orestujte dozlatova.
4 Pridejte ¢ocku, zalijte vodou tak aby byla ¢ocka ponorend, osolte, opeprete a pridejte bobkovy
list.
5 Varte na mirném ohni 30 az 35 minut, dokud ¢oc¢ka nezmékne.
6 Na konci pridejte Izici octa a pripadné zahustéte troskou hladké mouky rozmichané ve vodé.
7 Podavejte s chlebem nebo varenym vejcem.
Tip: Pro vyraznéjsi chut pridejte na konci vareni trochu horc¢ice nebo kecupu.

Otevri recept v telefonu
Naskenuj kéd a méj recept i seznam surovin po ruce, s cenami a moznosti pridat
vse do kosSiku.
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https://potravinka.cz
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057
https://potravinka.cz/produkt/ocet-8-1l-1l-elrdg6x
https://potravinka.cz/produkt/dobra-voda-1-5l-djnn4lt
https://potravinka.cz/recepty/cocka-na-kyselo-s-uzenou-krkovici-a-salamem
https://apps.apple.com/app/potravinka/id6761302057

